i : @ monavi-garten.de © monavi_restaurant © monavi.garten

Tk e T o R U PO



Suppen

Canh Chua Tom B

Geschmacksvolle pikante Garnelensuppe mit
Ananas, Tomaten, Champignons, Dill,
Tamarinde und Chilipaste

Canh Chua Ga ©

mit Tomaten, Champigons, Zitronenblatter,
Basilikum, Kokosnussmilch und
Hahnchenfleisch

Canh Chua Hai San P

Pikante Suppe mit Fisch, Meeresfruchten,
vietnamesischen Krautern, Zitronengras, Chili
und asiatischen Gemuse

Sup Mien ¥
Suppe mit Glasnudeln, Tofu, Karotten,
Champignons, Chinakohl und Rostzwiebeln

Miso Suppe FP
Miso Shiu Seetang , Tofuwurfel und
Fruhlingszwiebeln

Lachs Miso Suppe P
mit Lachsfilet, Miso Shiu Seetang, Tofuwurfel

* und Fruhlingszwiebeln

monavi-garten.de monavi_restaurant .. @ monavi.ga
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6,80€

6,20€

750€

5,20€

5,20€

6,20€




Vorspeise

Thit Heo Nuong P
A. Saftiges, gegrilltes mariniertes Schweinefleisch 6,80€
auf Kimchi und Chili Sosse

B. Kimchi und Chili Sosse 5,20€

Sommerrolle (2 Stk.)

A. Beliebte frische Sommerrollen mit Tofu, 6,20€
Reisnudeln und asiatischen Krautern und

Hoisin-Sosse FAE

B. Beliebte frische Sommerrollen mit Garnelen, 6,80€
Reisnudeln, asiatischen Krautern und Fischsosse BAFP

C. Beliebte frische Sommerrollen mit Entenfilet, 6,80€
Reisnudeln, Gurke, Salat und Hoisin-Sosse #BF

Fruhlingsrolle

A. hausgemachte vietnamesische Fruhlingsrollen 6,80€
aus Reispapier, Schweinefleisch, Karotten, Morcheln,

Eier, Glasnudeln, Lauchzwiebeln, dazu eine

Fischsosse zum Dippen (3 Stk.) P p=

B. hausgemachte vegetarische Fruhlingsrollen aus
Reispapier mit Kohlrabi, Karotten, Morcheln,
Glasnudeln, Zwiebeln, Lauchzwiebeln, Kartoffelmehl
und Eier, dazu Suf3-Sauer-Sofie zum Dippen (2 Stk) © .
f-,'~!~f.n°n -v':ga,rt_e;‘_r];gez_;;f_,l @.'fvn'gnav_i_réstaurant ﬂmonavi.gartén .

. el 5 oL e oo T +. Y
i i f ?‘.‘]‘;‘F:‘e'-.ﬁ'ﬁk‘-’b by el s i e




13.

14.

15.

16.

17.

18.

Vorspeise

Fried Sweet Poyyatoes g

Gyoza Ysai (S Stk.) - Gemiuiseteigtaschen
Gyoza mit Garnelen (5 Stk.) B

Edamame

Chicken Yakitori N (2 Stk.) Hilhnerspief3e nach
japanischer Art mit Salat mit Teriyaki Sof3e
und Sesam

Calamari Frites (6 Stk.) RAC /
frittierte Tintenfischringe mit Spezial Sosse und
Sesam

g i P
] &
T
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5,20€

5,80€

6,80€

6,20€

7,80€
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20. Papayasalat PE
A. mit Rindersteakstreifen, Tomaten, Kohlrabi, 8,80€
Sellerie, Basilikum, Koriander, Knoblauch,
Chili und Erdnusse

B. Papayasalat mit Garnelen und Mango 8,80€
21. Gemischter Salat °F 5,00€
Salat Mix, Tomaten, Rucola und Paprika mit
Hausdressing
: . 22. Sashimi-Salat?® 11,80€
: 1, A geschnittene rohe Fischscheiben auf buntem
y ., TRV 'r Salat-Mix mit Fischroggen und
y ¥ f ‘ Wasabi-Dressing

\
23. Monavi-Salat® 11,80€
gebratener schottischer Lachs mit Mango und
Avocado auf Salat-Mix und Hausdressing

24. Avocado Dream Salat # / 8,20€
Avocado in Tempura Teig gebacken auf
buntem Salat -Mix mit Hausdressing

];/ 25. Seetang-Salat ¥ mit Sesam 5,80€
- monavi-garten.de ® monavi_restaurant @ monavi.garten )




Hauptgerichte

30. Pho
Reisbandnudel-Bruhe mit Lauchzwiebeln,
Sojasprossen, Koriander und

A. Hadhnchenbrustfilet #

B. Rindfleisch #

C. Rinderfilet, Hihnchenbrustfilet und Garnelen »B
E Tofuf®

31. Bun Hai San?#?
Reisnudelbruhe mit Meeresfruchte, Muscheln,
Tintenfisch, Garnelen, Lachsfilet, Champignons,
Tomaten, Dill, Lauchzwiebeln und Chilipaste

32. Udon-Nudelsuppe A?
mit Udonudeln, Muscheln, Tintenfisch, Garnelen,
Lachsfilet, Pak Choi, Champignons, Tomaten,
Lauchzwiebeln und Chilipaste

g334 » Bun Ca &

mit Reisnudeln, Lachsfilet, Tomaten, asiatischer
Sellerie, Champignons, Ananas, Lauchzwiebeln
und Chilipaste

EATR . ) ;. L T
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Hauptgerichte T

Pho Xao

gebratene Reisbandnudeln mit Sojasprossen,
Sellerie, Bohnen, Pak Choi, Lauchzwiebeln,
Rostzwiebeln und Koriander

A. Hahnchenfilet PB€ 15,80€
B. Rindfleischfilet PB¢ 18,80€
C. Ente kross PBC 20,80€
D. Garnelen BAE 19,80€
E. TofuF® 14,80€
G. mit Gemuse P2 13,80€
Pho Xao Spezial P» 19,80€

gebratene Reisbandnudeln mit Rindfleischfilet,
Hahnchenbrustfilet, Garnelen und Gemiise

Bun Cha Gio A£

Reisnudeln mit hausgemachte Fruhlingsrollen,

Salat-Mix, Koriander, Erdnusse, Rostzwiebeln und "
Fischsosse

A. mit Schweinefleisch
B. vegetarisch

,Qj;n garten den1I '_ @monaw restaurant @ monavigarten __



37.

38.

3

40.

Hauptgerichte

Bun Bo Nam Bo

aus Reisnudeln, Zwiebeln, Lauchzwiebeln,
Zitronengras, Salat-Mix, Erdnusse, und
Rostzwiebeln. Dazu wird eine hausgemachte

Fischsosse serviert.

A. Hahnchenbrustfilet &

B. Rindfleisch #
E! Tofus

Cha Ca La Vong PE

gegrillter Lachsfilet, Dill, Zwiebeln, Salat-Mix,
Reisnudeln, Erdnusse und Rostzwiebeln Serviert
wird das mit unsere hausgemachten Fischsosse.

Salamon Teriyaki °

18,80€

gegrillter Lachs mit Teriyaki-Sosse und Salat-Mix.

Wird mit Reis serviert.

Gebratene Udbnnudeln

mit Champignons, Pak
A. Hahnchenfleisch #
B. Rindfleisch?

C. Ente kross #

D. Garnelen P

E. Tofu

e " ]
FLF e T

e
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Hauptgerichte T

Roter Curry

mit Kokosnussmilch, Auberginen, Bohnen,
Zitronengras, Paprika, Basilikum, Zucchini, frische
SuBkartoffeln, Champignons, Brokkoli, Zwiebeln,
serviert mit gekochtem Reis

A. Hahnchenfleisch #€ 15,80€
B. Rindfleisch 2¢ 18,80€
C. Ente kross 2¢ 20,80€
D. Garnelen B¢ 19,80€
E. TofuES8 14,80€
F. Lachs B¢ 20,80€
G. mit Gemiise © 13,80€

Roter Curry mit Erdnuss

mit Kokosnussmilch, Auberginen, Bohnen,
Zitronengras, Paprika, Basilikum, Zucchini, frlsche
SuBkartoffeln, Champignons, Brokkoli, Zwiebeln,
serviert mit gekochtem Reis

A. Hahnchenfleisch A€

B. Rindfleisch ¢

C. Ente kross ¢

D. Garnelen B¢

ENTofu=s

F. Lachs P8

G. mit Ger_m'ise 2

®mon i- garteh de [} monaV| réstaurant @ monavi.garten
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| (ﬁ Hauptgerichte

43.

44,

Knoblauch Sosse
Brokkoli, Pak Choi, Aubergine, Bohnen, Zucchini,
Paprika, Champignons, Zwiebeln, Sojasprossen

A. Hahnchenfleisch
B. Rindfleisch

C. Ente kross

D. Garnelen

E. Tofu

F. Lachs

Pfeffer Sosse

mit Brokkoli, Champignons, Sellerie, Bohnen,
Paprika, Pak Choi mit frittiertem
Suf3kartoffelpommes

A. Hahnchenfleisch #
B. Rindfleisch #

C. Ente kross 2

D. Garnelen B
ESTofis

F.Lachs?®

Red Sake Noodles ¢
Reisnudeln mit gegrilltem Lachs, roter Curry und
Gemuse

monavi-garten.de ® monavi_restaurant @ monavi.garten
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2180€ ||

15,80€
18,80€
20,80€
19,80€
14,80€
20,80€

16,80€
19,80€
21,80€
20,80€
15,80€
21,80€
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Hot Plates

Spicy beef on egg t* 23,80€
Rindfleisch, Pak Choi, Eibett, Suf3kartoffelpommes

Grilled Salmon on iron °# 23,80€
gegrilltem Lachs mit Gemuse und Reis

Flavours Duck # 23,80€
Ente kross mit Gemuse und Reis

onavi-gartende @Illzr;dhavi_réstaurant ©@ monavigarten
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Ml. Sake MakiP® - Lachs

M2. Kappa Maki? - Gurke

M3. Oshinko MakKi P - eingelegter Rettich

M4. Tamago Maki? - Ei

MS5. Avocado Maki® - Avocado

M6. Sake Avocado Maki” - Lachs Avocado

M7. Tekka Maki? - Thunfisch

MS8. Ebi Maki B - Garnelen

MS. California MakKi P - Krebsfleischimitat, Avocado

MI10. Ebi Avocado Maki ® - Garnelen, Avocado

MI11l. Negi Tekka Maki ? - Thunfisch, Lauchzwiebeln

M12. Hot Spicy Tuna Maki P - Spicy gehackter Thunfisch

M13. Unagi Maki P - Stisswasseraal

M14. Salmonskin MakiP - Lachshaut, Avocado

M15. Spicy Sake Maki P - Lachs, Lauchzwiebeln, scharf
mWhite Tuna Maki P - Butterfisch, Lauchzwiebeln

Al

b monavi-garten.de monavi_restaurant @ monavi.garten
R =l e e

Fop =i e L



Nigiri (2 stuck) i

Sake® - Lachs .i-"" 5,20€
. Kani ® - Krebsfleischimitat p 4 80€
. Tamago ¢ - Ei 450€
. Tako R - Oktopus ; 5,60€
. Inarif - Tofutaschen ; 4,50€
. Ebi®- Garnelen - 5,30€
Maguro ? - Thunfisch 5,60€
. Unagi - Susswasseraal 5,80€
. Tobiko P - Flugfischroggen 5,80€
. White Tuna ? - Butterfisch _ 5,30€
. Avocado - Avocado ‘Q‘ 470€
. Aburi Salmon PNF 5,80€
flambierter Lachs, Avocado mit Spezial-Sosse und Sesam
. Aburi White Tuna PNEC - flambierter Butterfisch, 6,00€
Avocado mit Spezial-Sosse Lauch und Sesam
. Aburi Salmon Unagi V¥ - flambierter Aal auf 6,80€
Lachs mit Spezial-Sosse und Sesam
. Aburi Salmon Spezial PNFC - Lachs Tatar mit 760€
flambierter Lachs umwickelt, Fischroggen, Spezial-Sosse
und Sesam 4

. I Like Sunshine PNFC - [ gchstatar, Avocado, Fischroggen, 6,20€ |
Krebsfleischimitat, Cocktail—Sosse umwickelt mit Gurke . :

@ monavi-garten.de ® monavi_restaurant @ monavi.garten
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TemakKi (1Stiick)

T1. California Temaki PN
Krebsfleischimitat, Gurke, Avocado,
Flugfischroggen und Sesam

T2. Alaska Temaki N
Lachs, Gurke, Avocado, Flugfischroggen und
Sesam

T3. My favourite Temaki PNF
Lachs, Lachshaut, Avocado, Gurke, Aal,
Fischroggen, Kresse, Sesam und Unagi-Sosse

T4. Veggie Temaki N
Gurke, Avocado, Kurbis, Rettich, Ei und Sesam

Lry mon?‘vj-garten.de . @ monavi_restaurant @ monavi.garten
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ide Out (sstiick)

California Insu:le Out DN

Krebsfleischimitat, Gurke, Avocado, Masago, Sesam

Alaska Inside Out PN
Lachs, Avocado, Masago, Sesam

Hot Spicy Tuna PN
gehackter Thunflsch scharf, Gurke, Sesam

Samurai In51de Out &N - Avocado Mango Cream
Cheese, Sesam

Hawaii Insde Out®N - Mango, Thunfisch, Masago
Sesam

Ebi Tempura Inside Out BAPEN - panierte Garnelen,
Avocado, Cream Cheese, Masago, Sesam

Salmon Tempura Inside Out P2N - panierter Lachs,
Rucola, Masago und Sesam

Ebi Inside Out BPN - Garnelen, Avocado, Gurke,
Masago, Sesam

White Tuna Tempura DAN - panierte Butterfisch mit

Kimchi, Masago, sesam Teriyaki-Sosse

White Tuna Inside Out PN Butterflsch Avocado
Gurke, Sesam und Masago

Tempuratelg, Salat Ch111 und Sesam

'

 880€

Hot Chicken Inside Qut °~ - Maishahnchen in -- N

¥

9,80€

9,80€

980€




Sla/S1lb

S2a/S2b

S3a/S3b

S4a/S4b

S5a/S5b

S6a/S6b

S7a/S7b

Spezial Rolls 35tk B8t

King Salmon Roll N 8,00€ 15,00€
Aal, Lachshaut, Avocado, Gurke, Sesam umwickelt mit

Lachs, Fischroggen und Spezial-Sosse

Fancy Roll PN 8,00€ 15,00€
Spargel, Cream Cheese, Lachshaut, Avocado, Gurke,

Sesam, Masago, Umwickelt mit flambierter Lachs und

Spezial-Sosse

Ebi on the Mountain P3N 8,00€ 15,00€
Lachs, Avocado, Lachshaut, Sesam, Masago mit

Garnelen aufgelegt

Unagi Roll PNé 8,50€ 16,00€
Lachs, Avocado, Gurke, Cream Cheese, Sesam umwickelt

mit Aal und Spezial-Sosse

Salmon Spezial Roll PBN 8,00€ 15,00€
Lachs, Avocado, Cream Cheese, Sesam umwickelt
mit Lachs

Dragon Roll PBEAN 8,50€
panierte Garnelen, Avocado, Gurke,
Cream Cheese, Sesam, Masago,
umwickelt mit Aal und Spezial-Sosse
Fire Dragon Roll 8,50€
panierte Garnelen, Gurke, Sesam, Masago, umwickelt

mit Thunfisch, Spicy-Sosse und Lauch

o mo%gg_rter’.ge ~ @monavi_restaurant @ monavi.garten
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S8a/s8b

S9a/S9b

Slla/Sl11b

S12a/S12b

S13a/513b

S10a/S10b White Butterfisch Roll

Spezial Rolls

Green Dragon Roll

panierte Garnelen, Avocado, Cream Cheese, Sesam,
Masago mit Avocadoscheiben aufgelegt

und Spezial-Sosse

8,50€

Rainbow Roll

Ei Krebsﬂei/sf:himitat, Avocado, Masago, \\\

aufgelegtem Thunfisch-Lachs-Butterfisch \
b b

8,00€ 15,00€

8,00€ 15,00€
Krebsfleischimitat, Avocado, Cream Cheese, Sesam mit
aufgelegtem flambiertem Butterfisch, Lauchzwiebeln

und Spezial-Sosse

Avocado Spezial Roll /
Avocado, Gurke Cream Cheese, Sesam mit Avocado
Scheiben aufgelegt und Spezial-Sosse

700€ 13,00€

Veggie Spezial Roll 7,50€
Gurke, Avocado, Kurbis, Rettich, Ei, Sesam

Cream Cheese umwickelt mit Tofu ; g

Salmon Prawns on fire
panierte Garnelen, Avocado, Cream Cheese, umwickelt
mit flambierter Lachs und Spezial-Sosse

i .l-_ e gh|

@ moﬁ’maw restaurant

8,50€

@ monavi.garten
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. Futo MakKi (4 Stiick)

F1. Futo Maki Classic PN¢
Lachs, Surimi, Avocado, Gurke, Rettich, Kurbis,
Sesam, Masago, Ei

F2. Futo Maki Spezial P2BN
panierte Garnelen, Avocado, Gurke, Rettich,
Sesam, Masgo

F3. Futo Veggie N
Avocado, Gurke, Rettich, Kuirbis, Sesam, Ei

ol “vi-.ga_rie:n.dei_r': @ monavi_restaurant @ monavi.garten
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FI __drl""* . .' FT2.

FT3.

FT4.

FT5.

FT6.

Tempura Rolls (6 stiick)

Monavi Tempura PNEA
Lachs, Avocado, Gurke, Cream Cheese, Sesarn,

Spezial-Sosse e
/ N,
"

Tuna Tempura DINCE N
Thunfisch, Avocado, Gurke, Cream Cheese, Sesam,

Spezial- $osse \\

Surumi Tempura PN6A

Surimi, Avocado, Gurke, Cream Cheese, Sesam,
Spezial-Sosse

Tofu Tempura EN ;

Tofu, AvoE:ado, Gurke, Sesam, Spezial—Sosse/

Ebi Tempura BAGN 2
parnierte Garnelen, Avocado, Gurke, Cream
Cheese, Sesam Spezial

Veggie Tempura ©¢

Avocado, Gurke, Kurbis, Rettich, Ei, Cream Cheese,
Spezial-Sosse

@ \l;nd'haW restaurant
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15,00€

15,00€

14,00€

13,50€

15,00€




: Jashimi

Sal. Sake SashlmlP L . #
9 Lachsschelben das Beste Stuck vom hachs

E

Sa2. Tuna SashimiP
9 Thunfischscheiben, das Beste Stuick vom
Thunfisch

ol

Sa3. Sashimi Mix P
das Beste von allem. 4 x Lachs, 4 x Thunfisch und
4 x Butterfisch. /



Sushi Kompositionen

Kl. Maki MixN
6 Avocado Maki, 6 Kappa Maki, 6 Oshinko Maki

T

K2. Veggie Mix N¢ P :

6 Avocado Ma)-( 6 Gurke Maki, 6 Samural Lnsu:le Out
K3. Lachs Combo PN )

6 Alaska Inside Out, 6 Lachs Maki, 3 Lachs N1g1r1

w "9 g4 Mix for One PNe
3 Lachs Maki, 3 Avocado Maki, 1 Lachs Nigiri,
1 Maguro Nigiri, 1 Avocado Nigiri, 3 Alaska Ins1de Out,
3 Salmon Spe21a1 Roll /
4
K5. Mix Deluxe for One PNGA /
6 Monavi Tempura 3 Lachs Maki, 3 Avocado Maki,
2 Aburi Salmon, 3 California Inside Out

K6. Mix for 2 PNEGA

6 Monavi Tempura, 6 California Inside Out, 6 Salmon
Spezial Roll, 6 Lachs Maki, 6 Avocado Maki,

2 Lachs N1g1r1 2 Thurlflsch N1g1r1

.m»:;.lt -:L';L--... gt T (O b 2k

12,80€

15,80€

19,00€

21,00€

25,50€

oy 1] _Z [# By
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Sushi Kompositionen

K7. Mix Small PN¢ 16,00€
1 Avocado Nigiri, 1 Lachs Nigiri, 3 Fancy Roll,
6 Lachs Maki

K8. Mix Spezial PN¢ 27,50€

2 Avocado Nigiri, 1 Ebi Nigiri, 1 White Tuna Nigiri,
1 Tuna Nigiri, 2 Lachs Nigiri, 6 Salmon Spezial Roll

K9. Mix Set for 3 PNGA 68,00€
6 Monavi Tempura, 6 Veggie Tempura, 6 Alaska Inside
Out, 3 Salmon Spezial Roll, 6 Avocado Maki,
6 Kappa Maki, 6 Salmon-Skin Maki, 6 Lachs Maki,
2 Sake Nigiri, 1 Maguro, 1 White Tuna

K10. Mix Set for 4 PNeA

6 Monavi Tempura, 6 Unagi Roll, 6 Fancy Roll,

3 Salmon Spezial Roll, 3 Alaska Inside OPut,

6 Lachs Maki, 6 Thunfisch Maki, 6 White Tuna Maki,
2 Sake Nigiri, 2 Aburi Salmon, 2 Tuna Nigiri,

2 White Tuna Nigiri, 4 Lachs Sashimi

_ @ monavi-garten.de @ monavi_restaurant @ monavi.garten
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SP1

SP2

SP3

SP4

SP5

Monavi Spezial Style

16,80€

Carpaccio vom Lachs PNF
Lachs Carpaccio mit Spezial Truffel-Sosse

Carpaccio vom Thunfisch PN* 19,80€
Thunflsch Carpacc1o mit Spezial Truffel- Sosse I

Salmon Sashimi Spezial (6 Scheiben) PVF 16,80€

leicht angegrillter Lachs Sashimi mit Spicy Lachs

Tartar, Fischroggen und Avocado

Tuna Sashimi Spezial (6 Scheiben) PNF - 19,80€

leicht angegrillter Thunfisch Sashimi mit Spicy

Tuna Tartar, Fischroggen und Avocado
\\\ 7, y

Nori Salmon Spezial (6 Scheiben) PN6F

Lachs mit Nori umwickelt, leicht angebraten, auf

Salat, Sesam, Dressing und Unagi-Sosse D,

Lachstartar PECN
Lachs, Avocado, Spicy-Mayo, Fischroggen




Dessert

Sua Chua ©
hausgemachter Joghurt. Serviert mit versch. Fruchten

Gebackene Banane # 6,50 €
Panna Cotta ~¢ 6,50 €
Chocolate Soufflé 2¢ 6,50 €
Nép Reis A6N 6,80 €

l Extras

Soja-Sosse F 0,70€
Teriyaki-Sosse ¥ 0,70€
Chili-Sosse 0,70€
Cocktail-Sosse € 0'70€-
Sweetchili-Sosse 0,70€

Reis s . 250€

____ @mon i-garten.de @ monavi_restaurant @ monavigarten __ ——— |
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Softdrinks

Cola 7 0,331
Cola Zero 0,331
Spezi 127 0,331

Apfelshorle 0,331

___ ®mo
I

Sy
i I e B _ap

Wasser (mit oder ohne Sprudel) 0,251/ 0,751 2,80€ /5,20€

340€

340€

340€

340€

-. J-."h
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| Ginger Ale /Ingwe

m“L ” ' “18id

11

omemade Ice Tea won arconotic cocictails) || —
i D . r
Chanh Da 6,50€ - by
frische Limetten / Mineral Wasser / Zuckerwasser 8 . -
Cool Strawberry 7,20€
Beeren / Litschis / Limette / Mineralwasser
Tra Da | 6,80€
hausgemachter Eistee / Limetten
y
Sweet Mango Berry 7.20€
Mangosaft / Chiasamen / Beeren / Limetten
Honey Passion 750€
Maracuja / Mint / Limetten
Sweet Mango - Mangolassi 6,50€ o
8
Lychee Berry - Lycheesaft / Chiasamen / Beeren 7,20€ —_—
Virgin Sunrise 750€

Lycheenektar / Pineapple Nektar / frische Limetten /

Minze / Kokossyrup und Chia-Samen

Lychee Minz Limonade
Lychee (Frucht) / Minze / Sprite

Ginger Cooler

b ar

“ T e
e Sl

nic Water / Orange
navi rbsltaarar)t - @ monavigart
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VOM FASS e
| ~ Pils | - 033/051  4,00€/490€
i ] 4 Hefeweizen - | 051 520€
/ A
1' / \
] FLASCHENBIER
5 ' Heineken 0,331 4,00€
Tiger Bier (Asia Bier) 0,331 - 440€
ALKOHOLFREI / i
Pils \\ 0,51 // 4.20€
Hefeweizen 0,51 4,20€
MIX BIER .
Radler (suf3 oder sauer) 0,331/0,51

Colaweizen : 0,51

{ e



Hot Drinks

TRA GUNG (Ingwer Tee)
frischem Ingwer / Limetten /
Honig

Monavi Tea
frischem Ingwer / Minze / Honig /
Limetten / Orange

Gruner Tee

Coffee

Monavi Coffee (HOT)
VN Kaffee / Kondensmilch

Ca Phe Sua Da
VN Kaffee / Eiswtirfel /
Kondensmilch

___ @®monavi-garten.de . © monavi_restaurant
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5,20€

5,80€

4,80€
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eritifs & Cocktails T

Hugo Spritz 8,20€
Prosecco / Holunderbliitensirup / Minze

Aperol Spritz e 8,20€
Prosecco / Aperol / Orangenscheibe

Moscow Mult/a/ % \ 8,80€
Vodka / Ginger Beer / Gurke / Ingwer \

Monavi Mule 8,80€
Dry Gin / Ginger Beer / Limette / Gurke

Gin Tonic - ‘Dry Gin / Tonic Water | 8,50€
Monavi Gart\qn in Love // 9,20€
Vodka / Tonic Water / Limette / ;
Holunderbluterisirup

Luba Libre et 8,80€
Rum / Cola / Limette N

Vodka Wild Berry 8,50€
Vodka, Schweppes Russian Wild Berry,

Mischbeeren

\—— monavi-garten.de monavi_restaurant @ monavi.garten ——J



Aperitifs & Cocktails
Mojito
Havana Rum / Limette / Rohrzucker / Minze

Long Island Ice Tea
Gin, Vodka, weif3er Rum, Triple See, Limetten, Cola

Tequila Sunrise
Tequila, Cointreau, Zitronensaft

Welssweiln

Pinot Grigio 0,21/0,751 5,90€/22,00€
Riesling 0,21/0751 6,20€/24,00€
Sauvignon Blanc 0,21/0,751 5,90€/22,00€
Chardonney 0,21/0,751 5,90€/22,00€
Weinschorle .21 5,20€
Rotwein / Rosé i
Merlot 0,21/0751 5,50€/20,00€
Chianti 0,21/0,751 5,90€/22,00€

Pinot Noiv 0,21/0751 6,20€/24,00€
_ Rosé 0,21/0751 5,90€/22,00€ '
L i [ % mon_azvi—_garten.de_ rﬁonavi_restaurant @ monavi.garten = b
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Prosecco . 021/0751  5,_20€/19,00€

Cremant de Loire 0,21/0,751 6,20€/24,00€

panische Weine

Sake
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Uhlandstr. 35-35a
78224 singen

Di. - So.:11:00 - 14:30 Uhr und 17:00 -23:00 Uhr
Montag: geschlossen

Alle Preise sind in Euro und inklusiver gesetzlicher
Mehrwertsteuer.

Trinkgeld ist wie
landesublich im Rechnungsbetrag nicht enthalten.

Alle Bilder dienen nur Dekorationszwecken.

Die Allergene-Liste wird auf Wunsch gegeben.

Allergene:

A) enthdlt glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen,
Gerste, Hafer, Dinkel usw.), sowie daraus hergestelite
Erzeugnisse

B) enthdlt Krebstiere oder Klebstiererzeugnisse

C) enthdlt Eier oder Eiererzeugnisse

D) enthdilt Fisch oder Fischerzeugnisse

E) enthdlt ErdnUsse oder Erdnusserzeugnisse

F) enthdalt Soja oder Sojaerzeugnisse

G) enthdlt Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose)

H) enthdalt Schalenfrchte oder deren Erzeugnisse
(Mandel, Haselnuss, Walnuss, Chashewnuss,
Pecannuss Paranuss, Pistazie. Macadamianuss)

L) enthdlt Sellerie oder Sellerieerzeugnisse

M) enthdlt Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
N) enthdlt Sesamsamen oder Sesamsamenerzeugnisse
O) enthdlt Schwefeldioxid und Sulfite

P) enthdalt Lupine oder Erzeugnisse daraus

R) Weichtiere (Molusken) oder Erzeugnisse daraus

Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoff

2 coffeinhaltig

3 mit Antfioxidationsmittel

4 S&uerungsmittel

5 mit Konservierungsmittel

6. mit stBstoff

7 enthdlt eine Phenyallaninquelle
8 chininhaltig

9 Stabilisatoren

10 aufgeschéumt mit Stickoxydul
11 Taurin

12 enthdilt Sulfite

13 Gesmacksverstarker

14 geschwdarzt

*Krebfleischimitat, aus FischmuskeleisweiB geformt



